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1. PRODUCT IDENTIFICATIE
1.1 Leverancier productgegevens
Product naam | Bio kokosnoot aroma
Product code | 85
Artikel code Inhoud EAN Verpakking
1846 50ml 8718309833954 | Glazen fles en kunststof dop met
garantiesluiting.
1847 100ml 8718309833961 02
Fles = amber glas, dop = reHp
1848 250ml 8718309833978 | Kunststof fles en schroefdop met
garantiesluiting.
1850 1L 8718309833985 02 02 éoé
Fles = reib Dop = Petb Binnen plug = Peip
02
1851 5L 8718309833992 Y jerrycan en dop = PE-HD mMmet
garantiesluiting.

1.2 Wetenschappelijke productgegevens

Samengesteld product

Hoofdgebruik aroma, smaakstof

Samenstelling

aroma gevende bestanddelen*:

niet aroma gevende bestanddelen*:
biologische suikerstroop

99,89% van de ingrediénten zijn biologisch
100% van de ingrediénten zijn natuurlijk

biologische smaakstoffen, natuurlijke smaakstoffen

*Volgens verordening (EG) nr. 1334/2008 van 16 december 2008.

1.3 Wetgevende productgegevens

CAS nummer niet van toepassing HS code (douane) 33021090

EU voedingsadditief niet van toepassing

Land van herkomst Frankrijk

Gecertificeerd Biologisch Certificatienummer | 103446
Instantie Skal NL-BIO-01

Etiketteringsrichtlijnen voor gebruik in een
gearomatiseerd product voor
voedselverwerking

biologisch kokosnoot aroma, of, natuurlijk

kokosnoot aroma

Te gebruiken als smaakstof, niet bedoeld voor directe consumptie.
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2. PRODUCT INFORMATIE

2.1 Fysische en chemische eigenschappen

Eenheid Specificatie Methode
Uiterlijk transparante vloeistof
Kleur licht oranje
Geur/smaak kokos aroma
Bulkdichtheid g/cm3 1,315 (+/- 0,020)

Brix

(o)

66,5 (+/- 2,0)

2.3 Chemische analyse

Cumarine (CoHg02) ppm <7
Cyaanwaterstofzuur
(HCN) ppm <01

2.4 Voedingsinformatie

2.4.1 Voedingswaarde

Energie kJ/100g
Energie kcal/100g
Eiwitten g/100g
Koolhydraten: g/100g
Waarvan suikers | g/100g
Vet: g/100g
Waarvan verzadigd | g/100g
Voedingsvezels g/100g

De nutritionele bijdrage van smaakstoffen
wordt als verwaarloosbaar beschouwd
vanwege hun zeer lage doseringspercentages
in eindproducten. Reden waarom we geen
nutritionele waarden verstrekken. Bovendien
zijn deze producten vrijgesteld van de
vereiste van de verplichte
voedingswaardedeclaratie door EG-
Verordening nr. 1169/2011 - bijlage V.

3. VOEDSEL INTOLLERANTIE

3.1 Allergenen

Ja = '\// nee = X Bevat
Eieren en producten op basis van eieren X
Gluten bevattende granen en producten hiervan X
Lupine en producten op basis van lupine X
Melk en producten op basis van melk (inclusief lactose) X
Sesamzaad en producten op basis van sesamzaad X
Noten (amandelen, hazelnhoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten,
paranoten, pistachenoten, macadamianoten en producten op basis X
van noten
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Zwaveldioxide en sulfieten (indien meer dan 10mg/kg of 10mg/I) X
Selderij en producten op basis van selderij X
Pinda's en producten op basis van pinda's X
Mosterd en producten op basis van mosterd X
Vis en producten op basis van vis X
Weekdieren en producten op basis van weekdieren X
Soja en producten op basis van soja X
Schaaldieren en producten op basis van schaaldieren X
3.2 Geschiktheid voor andere diéten:

Coeliakie \/ Lactose intollerantie \/
Halal niet bekend Veganistisch -\/
Koosjer niet bekend Vegetarisch -\/

3.3 GGO/GMO declaratie:

Dit product bevat geen genetisch gemanipuleerd materiaal en bij de productie ervan wordt
geen gentechnologie toegepast. GMO-contaminatie is uitgesloten tijdens de behandeling van
het product.

3.4 Bestraling:

Dit product is niet behandeld met ioniserende straling.

3.5 BSE/TSE declaratie:

De gebruikte ingrediénten voor dit product zijn niet van dierlijke oorsprong. De apparatuur en
het verpakkingsmateriaal dat wordt gebruikt voor de productie, het verpakken of voor het
vullen van de producten in de verpakkingseenheden komen niet in contact met vlees of vilees
bijproducten.

3.7 Dierproeven:

Dit product is niet getest op dieren.

3.8 Nanotechnologie:

Er is geen nanotechnologie gebruikt bij de productie en verwerking van dit product.

4. OPSLAG CONDITIES

Opslag condities In afgesloten originele verpakking. Koel, donker en droog bewaren.

Houdbaarheid 36 maanden na productie onder de bovengenoemde voorwaarden.

5. VOEDSELVEILIGHEID

5.1 Hygiéne:

Dit product is geproduceerd in een productiefaciliteit met een op HACCP gebaseerd
voedselveiligheidssysteem.
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5.2 Identificatie van de gevaren:

Indeling van de stof Niet geclassificeerd. (Ongevaarlijk)
(verordening (EG) nr. 1272/2008)

6. UITGEBREIDE PRODUCT INFORMATIE

6.1 Gebruik:

Dit natuurlijke kokosnoot aroma geeft je creaties die heerlijke tropische smaak van kokos.
Gebruik ons kokos aroma om zoete en hartige gerechten op smaak te brengen.

Ingrediénten: kokosnoot aroma*, suikerstroop*
*Biologisch
Dosering: 5-15:1000

Uitsluitend voor gebruik als smaakstof in voeding.
Koel en donker bewaren. Niet gekoeld.

6.2 Woordenlijst:

NL | The kokos aroma, kokos extract, kokossmaak, kokosnoot aroma, kokosnoot
Netherlands | extract, kokosnootsmaak
GB | Great coconut aroma, coconut extract, coconut flavor
Britain (UK)
DE | Germany Kokosaroma, Kokosextrakt, Kokosgeschmack, Kokosnussgeschmack,
Kokosnussextrakt, Kokosnussaroma
FR | France arome de noix de coco, extrait de noix de coco
ES | Spain aroma de coco, extracto de coco
PT | Portugal aroma de coco, extrato de coco
IT | Italy aroma di cocco, estratto di cocco
DK | Denmark kokosngddearoma, kokosngddeekstrakt
NO | Norway kokosngttaroma, kokosngttekstrakt
SE | Sweden harufu ya nazi, dondoo la nazi
FI | Finland kookosaromi, kookosuute
IS | Iceland kékoshnetuilmur, kékoshnetupykkni
CZ | Czech kokosové aroma, kokosovy extrakt
Republic
SK | Slovak kokosova aréma, kokosovy extrakt
Republic
HU | Hungary kdkusz aroma, kdékusz kivonat
HR | Croatia aroma kokosa, ekstrakt kokosa
(Hrvatska)
GR | Greece apwpa kapudag, ekxUAIopa kapudac
SI | Slovenia aroma kokosa, ekstrakt kokosa
PL | Poland aromat kokosowy, ekstrakt kokosowy
RO | Romania aroma de nuca de cocos, extract de nuca de cocos
BG | Bulgaria KOKOCOB apoMaT, eKCTPaKT OT KOKOC
RU | Russian KOKOCOBbII apOMaTU3aTop, 3KCTPaKT KOKOCa
Federation
TR | Turkey hindistan cevizi aromasi, hindistan cevizi 6zu
NATUURLIJK NATUURLIIK T: 0318-220 081 KvK: 09133868
speciale ingrediénten E: info@natuurlijknatuurlijk.nl BTW: NL0O01880582B74
Celsiusstraat 56 I: www.NatuurlijkNatuurlijk.nl IBAN: NL82 INGB 000 952 0355
NL-6716 BZ Ede I: www.SpecialFoodIngredients.eu BIC: INGBNL2A

Pagina4van5



PRODUCT SPECIFICATIE

UITGIFTE

DATUM NATUURLLK

27-12-2024

BIO KOKOSNOOT AROMA

PRODUCT
CODE: 85 speciale ingrediénten

7. DISCLAIMER

Hoewel wij de grootste zorg besteden aan deze product specificatie, kunnen wij geen
aansprakelijkheid aanvaarden voor de volstrekte juistheid en volledigheid ervan.

Dit document ontslaat de gebruiker niet van zijn wettelijke verplichtingen met betrekking tot

de voedselveiligheid.

Deze productspecificatie vervangt iedere eerder uitgegeven product specificatie.
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